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L’EMBALLAGE, SOURCE D’INNOVATION

Avancées technologiques, sécurité sanitaire, préservation de

Paliment, développement durable, nouveaux outils pour I’industrie

Dijon, mardi 29 novembre 2011

Cette journée thématique est I’occasion pour tous les professionnels de I’industrie agroalimentaire et de
I’emballage de faire le point sur les innovations récentes sur la problématique Emballage.

Différents thémes seront abordés : les avancées technologiques (emballages et ardbmes, nanotechnologies...),
la sécurité alimentaire (emballages sdrs, néoformés...), la préservation de I’aliment (atmosphére modifiée,
fonctionnalisation des emballages), le développement durable (polymeres biosourcés, recyclage...), les
nouveaux outils pour I’industrie (guides, diagnostics...).
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09h00  Accueil
09h15 Ouverture et présentation de la journée / Catherine SAUVAGEOT, LNE, coordinateur du
RMT Propack Food 7/ Président de séance : Sandrine LEBOIS, ACTIA

Impact de molécules volatiles sur la qualité de produits alimentaires emballés / Frédéric DEBEAUFORT,
Université de Bourgogne - Anne ENDRIZZI, Welience
Nanotechnologies et réglementation des matériaux au contact / Philippe SAILLARD, CTCPA

Pause

Des emballages sOrs par conception / Olivier VITRAC, INRA
Emballages et néoformés : approches physico-chimiques et toxicologiques / Anne-Marie RIQUET, INRA -
Marie-Christine CHAGNON, Université de Bourgogne

Impact de I’atmosphére modifiée sur la conservation et quantification des gains du point de vue durée
de vie / Dominique THUAULT, Adria Développement

Fonctionnalisation de biopolyméres par des polyphénols naturels a activité anti-oxydante / Muriel
JACQUOT, ENSAIA

Repas

Développement de polyesters biosourcés multicouches a I’aide de coproduits de la filiere huilerie.
Potentialité du procédé microcouche / Violette DUCRUET, INRA - Cyrille SOLLOGOUB, CNAM

Les matériaux nano-biocomposites : voies d’innovation et risques émergents / Nathalie GONTARD,
Stéphane PEYRON, UMR IATE Montpellier I

Recyclage et contact alimentaire / Patrice DOLE, CTCPA

Pause

Outils d’aide au choix d’un emballage alimentaire : fonction conservation (outils prédictifs) et
alimentarité. Guide pratique « Aptitude des emballages au contact des aliments » / Jacques
THEBAULT, CASIMIR

Guide pratique pour I’utilisation des référentiels de qualité (IFS, BRC, BRC-loP, ISO 22000) / Sandrine
LEBOIS, ACTIA

Diagnostics « Impact environnemental des emballages dans les IAA» / Estelle MARIN, CRITT
Agroalimentaire PACA

17h15 Conclusion
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L’EMBALLAGE, SOURCE D’INNOVATION

Dijon, mardi 29 novembre 2011

Adria Développement, AgroSup Dijon, Casimir, CNAM, CRITT Agroalimentaire PACA, CTCPA, ENSAIA, INRA,
AgroParis Tech, LNE, RMT Propack Food, Université de Bourgogne, Université de Montpellier Il - IATE,
Welience.

/ Avec la participation de : ACTIA (Association de Coordination Technique pour I’Industrie Agroalimentaire),

Welience
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Date : mardi 29 novembre 2011 Lieu : Welience Agroalimentaire et Bio-industriel

Rue Claude Ladrey - CUM - 21000 DIJON

~

Colt: 410 €HT
(inclus : inscription, documents, pauses, déjeuner)

Public ciblé : Industries agroalimentaires, Fabricants d’emballages, Groupements professionnels...

Contact : Anne Endrizzi, Responsable Projets, Welience.
Tél. 03.80.39.66.17. Fax. 03.80.39.67.73. Courriel : anne.endrizzi@welience.com

En cas de nécessité, I’organisation et le contenu du présent programme peuvent étre modifiés.
k Welience est une marque d’uB-Filiale.
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Société :

Adresse :

Code Postal : Ville :

Tél. : Fax :

N° TVA : N° SIRET :
Activité : NAF / APE :

Participant :
Nom, prénom :

Fonction :

Tél. : Courriel :

Facturation :

Nom, prénom du destinataire de la facture :
Adresse :

Tél. :

Cachet de I’entreprise : Date :

Signature :
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